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Weinhof Voosen

¥ Willkommen im Weinhof Voosen — Restaurant & Weinbar ¥

Seit liber einem Jahrzehnt widmen wir uns mit Leidenschaft der Kunst, aus
Genuss unvergessliche Erlebnisse zu schaffen. Denn wir wissen: Es sind die
besonderen Augenblicke — das Glitzern eines edlen Weins im Glas, das Lacheln
beim ersten Bissen eines kostlichen Gerichts, die Warme gemeinsamer
Momente —, die unser Leben bereichern.

Im idyllischen Herzen des Monchengladbacher Griingiirtels entstehen bei uns
Tag fiir Tag Momente, die bleiben: nachhaltig, liebevoll gestaltet und voller
Esprit. Hier verbinden sich hochste Qualitit und echte Hingabe mit aufrichtiger
Gastfreundschaft — fiir Augenblicke, die Sie und Thre Géste noch lange in
Erinnerung tragen werden.

Ob Hochzeit, Geburtstag, Taufe, Jubildum oder Firmenfeier — manche Tage sind
kostbarer als andere. Sie verdienen einen Rahmen, der so einzigartig ist wie der
Anlass selbst. Der Weinhof Voosen schenkt Threm Fest nicht nur stilvolle
Eleganz, sondern auch eine Atmosphire voller Herzlichkeit. Genieflen Sie mit
Thren Liebsten kulinarische Hohepunkte, ausgesuchte Weine und unseren
personlichen Service in Rdumen, die Begegnung und Miteinander auf besondere
Weise fordern.

Denn was wire ein Fest ohne die Magie des Augenblicks? Wir begleiten Sie mit
Liebe zum Detail, von der ersten Idee bis zum letzten Lacheln Ihrer Géste. Ihre
Wiinsche sind unser Herzstiick — und gemeinsam machen wir Thr Fest zu einem
unvergesslichen Erlebnis.

Auf den néachsten Seiten finden Sie Inspirationen, die wir selbstverstdndlich
individuell fiir Sie gestalten. Sprechen Sie uns an — wir freuen uns darauf, Sie zu
verzaubern.

Mit Vorfreude auf viele gemeinsame Momente,
Ihr Weinhof Voosen Restaurant & Weinbar
Denny Neumann & Team
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Technische Daten

360° Tour durch den Weinhof https://my.mpskin.com/de/tour/cm6zja7ef

Raummiete: Keine
Zusatzliche

Personalkosten: Keine
Speerstunde: Keine

Einmalige Kosten: Technickpauschale 350,00 €
(Musik und Lichtanlage )

Dekopauschale 300,00 €

(Tischwéasche & Servietten, Dekolager, Freie Trauung, Umbau )
Die Scheune &
Weinhof komplett: Hochzeiten,Geburtstage, Firmenevents

(bei grofkeren Veanstaltungen inkl. Weingarten)

Personen: 30-120
Speisen: Menu oder Buffets
Theke: eigene Thekenanlage

Restaurant Kaminzimmer:

Personen: bis max. 18
Speisen: MenU oder a la carte
Theke: keine

Restaurant Weinkeller:

Personen: bis max. 12
Speisen: Menu oder a la carte
Theke: vorhanden

Restaurant Empore:

Personen: bis max. 30
Speisen: MenuU oder a la carte
Theke: keine

Restaurant Alte Wascherei:

Personen: bis max. 24
Speisen: Men, a la carte & Buffet
Theke: keine


https://my.mpskin.com/de/tour/cm6zja7ef
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Menu Alte Sauerkrautfabrik

Lassen Sie lhren Gasten die Wahl
Wahlen Sie zwischen jeweils drei Vorspeisen, Hauptgdngen und Dessertvarianten

Vorweg
unsere hausgemachte Butter
mit hausgebackenem Schwarzbrot & Baguette

Vorspeisen

Kartoffelcremesuppe
mit Speck und Croutons
oder

unser hausgeraducherter Lachs

auf Kartoffelrésti und Honig Dill Senf Sauce
oder

Auswahl verschiedener Bruschetta
mit verschiedenen Saisonalen Belegen

Hauptgange

kross auf der Haut gebratenes Zanderfilet
auf Rahmsauerkraut, Kartoffelpiiree, Cognac Rahm und Krautersalat
oder
Rinderroulade Classic
mit saisonalen Beilagen
oder
Unser Wiener Schnitzel vom Milchkalb
mit hausgemachten Pommes, Gurkensalat, Preiselbeeren, Kapern & Sardellen

Dessert

Apfel Crumbel frisch aus dem Ofen
mit Marzipan und Mandelstreusel
dazu Vanilleeis
oder
Creme Brilée von der Tahiti Vanille
mit frischem Obst
oder
Auswahl verschiedener Kase Spezialitdten mit hausgemachten WeilRwein Gelee

und unserem hausgebackenen Schwarzbrot

3 Gang Menii 49,00€ p.Person
4 Gang Menii 59,00 € p. Person



Weinhof Voosen

Menu Weinhof Voosen
Wahlen Sie selbst

Wahlen Sie zwischen jeweils drei Vorspeisen, Hauptgdngen und Dessertvarianten
Oder
Antipasti auf den Tischen verteilt und anschlieRend je 3 Hauptgange und Desserts

Vorweg
unsere hausgemachte Butter

mit hausgebackenem Schwarzbrot & Baguette
k k%

Antipasti Variation

Auf den Tischen serviert
eingelegtes Gemiise mit verschiedenen Dips
Schinken und Kasespezialitaten
wird auf den Tischen verteilt

Vorspeisen

Suppe der Jahreszeit
oder
Kleiner gemischter Salat mit verschiedenen Krautern

Dazu gebratene Wildfang Gambas oder leicht karamellisierter Ziegenkase
Hauptginge

Supreme vom Perlhuhn mit Krautern gegart
auf Steinpilzen in Rahm und gebratenen Semmelknddeln
oder

geschmorte Rinderbackchen
mit Pastinaken Plree und glasiertem Gemdise
oder

pochierter norwegischer Lachs
auf Blattspinat mit Sauce Noilly Prat und Sauerampfer

Dessert
kleine Dessertvariation

Auswahl verschiedener Kostlichkeiten aus unserer hauseigenen Patisserie
Oder

Schokoladenkichlein mit flissigem Kern
mit Vanilleeis und Waldbeeren
Oder

Auswahl verschiedener Kase Spezialitaten mit hausgemachten Weillwein Gelee

und unserem hausgebackenen Schwarzbrot

3 Gang Menii 49,90 € p.Person
4 Gang Menii 64,90 € p. Person
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Menu Denny Neumann

Amuse Bouché
E

hausgeraucherter Gewdlrz-Lachs
auf Basilikummayonnaise und eingelegten Pilzen
oder

Crispy Tuna
Thunfischtatar auf knusprigen Sushi Reis und Jalapenos

*

gebratene Jakobsmuscheln
auf Blumenkohlpiiree und brauner Butter
oder

Consommé Double von Steinpilzen

*

Rinderfilet
mit Pastinaken Pliree Portweinscharlotten
und glasierten Gemise der Region
oder

Loup d'Mer
auf Bouillabaisse Gemiise
oder

Kalbsfilet

gebrannter Lauch, Triffeljus und Selleriepiree

*

Dessertvariation Weinhof Voosen

Auswahl verschiedener Kostlichkeiten aus unserer hauseigenen Patisserie
Oder

infizierter Camembert d'Normandie

mit Feigenmarmelade und Calvados
oder

Haselnuss & Karotte

Unsere Interpretation der Haselnuss und der Karotte

3 Gang Menii 69,00 € p.Person
4 Gang Menii 79,00 € p.Person
5 Gang Menii 89,00 € p. Person
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Buffet
Kreativ & auf lhre Wiunsche abgestimmt

Baut euch mit uns zusammen Euer eigenes Buffet oder Menii
(ab 20 Personen)

Sprechen Sie uns an, wir erstellen mit lhnen ganz individuelle Buffet.
Ganz nach lhren Bediirfnissen und Wiinschen.

Unser Motto: Alles geht, nichts muss

Wir freuen uns auf lhre Anfrage

Buffet Weinhof Brunch

(ab 20 Personen)

Vorspeisen

Auswahl von verschiedener Wurst & Kasespezialitaten

*

Hausgemachte Dips & Aufstriche, Marmeladen
Auswahl verschiedener Eierspezialitaten

Strauchtomaten mit Biffel-Mozzarella
Basilikum und Balsamessig

Rosa gegartes Roastbeef

mit Remoulade nach alter Art
*

Unsere hausgemachte Butter mit hausgebackenem Schwarzbrot & Baguette

Suppe der Jahreszeit am Tisch serviert

Hauptgdnge

Hahnchenbrust auf Gemiise der Saison
und Butter Reis

Zanderfilet auf Blattspinat und Sauce Vin Blanc
Salzkartoffeln

Dessert
Mousse au Chocolat

*

Crépes Suzette
mit Orangenfilets in Grand Mariner Sauce

Creme Brilée von der Tahiti-Vanille

Pro Person 44,90 €
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Buffet Weinhof Voosen

(ab 20 Personen)

Suppe

der Jahreszeit am Tisch serviert

Vorspeisen

Vitello Tonnato
mit Thunfischcreme, Sardellen und Kapern

Melonenschiffchen mit hauchdiinnem Serano-Schinken

*

Antipasti Variation
eingelegtes Gemiise mit verschieden Dip’s
*

Strauchtomaten mit Biffel-Mozzarella
Basilikum und Balsamessig

Rucola Salat mit Zitronen Vinaigrette
Getrockneten Tomaten & Parmesan

*

Unsere hausgemachte Butter mit hausgebackenem Schwarzbrot & Baguette

Hauptgdnge

Gemuse Lasagne
*

Bouef Bourguignon
franzésisches Rindergulasch mit Champignons und Speck
*

Perlhuhnbrust auf C*Eeml'jse der Saison
Zanderfilet auf Blattspin*at und Sauce Vin Blanc
Kartoffelgratin und Salzkartoffeln
Dessert

Mousse au Chocolat

*

Crépes Suzette
mit Orangenfilets in Grand Mariner Sauce

Creme Brilée von der Tahiti-Vanille

Pro Person 54,90 €

Gerne kdnnen Sie einzelne Gerichte auch tauschen oder wir erstellen lhnen die Gerichte ganz nach
Ihren Winschen.
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Buffet Johann Busen

(ab 20 Personen)

Vorspeisen

Carpaccio vom US Beef
mit Rucola und Parmesan

*

Vitello Tonnato
mit Thunfischcreme, Sardellen und Kapern

Wildfanggarnele Aglio e olio
Melonenschiffchen mit Serano-Schinken
geraucherter und gebeizter Lachs mit Meerrettich Cremé

Strauchtomaten mit Biffel-Mozzarella
Basilikum und Balsamessig
*

Rucola Salat mit Zitronen Vinaigrette
getrockneten Tomaten & Parmesan

Unsere hausgemachte Butter mit hausgebackenem Schwarzbrot & Baguette

Hauptgdnge

Sanft pochierter norwegischer Bio Lachs
mit Blattspinat und Sauce Vin Blanc

Rumpsteak mit Krautern und Knoblauch gegart
am Buffet geschnitten
mit Speckbohnen und Kartoffelgratin

Perlhuhnbrust auf Steinpilzrahm
mit jungem Gemise und SchloRkartoffeln

Dessert
Flying Buffet

Mousse au Chocolat.
Waldbeeren mit Vanillesauce
hausgebackene Kiichlein der Saison

59,90 € pro Person

Gerne kénnen Sie einzelne Gerichte auch tauschen oder wir erstellen IThnen die Gerichte ganz nach
Ihren Wiinschen.
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Buffet Weingarten

a la Plancha
(ab 40 Personen)
Vorspeisen
Plato Mixto
Verschieden Schinken und Kasespezialitaten

Jamon Serrano, Chorizo, Manchego u.v.m.
*

Strauchtomaten mit Buffel-Mozzarella
Basilikum und Balsamessig
*

Antipasti Variation
eingelegtes Gemiise mit verschieden Dip’s

Tabouleh
tomatisierter Couscous mit Paprika und Gurken
*

Rucola Salat
mit Zitronen Vinaigrette, Parmesanspanen und gebrannten Walnussen

Unsere hausgemachte Butter mit hausgebackenem Schwarzbrot & Baguette

Hauptgidnge a la Plancha
vom Girill

Argentinische Wildfanggarnele
mit Knoblauch und Krautern
*

Lachs im mariniertem Buchenspan
mit BBQ & Whiskey
*

Roastbeef vom US-Beef
mit Krautern & Knoblauch gegart

Pulled Pork 18 Stunden sanft gegart
gezupfte Schweineschulter
mit Erbspuree & Wasabi

mit orientalischen Nuancen marinierte Hahnchenspiel3e
*

verschiedene Grill -Gemuse mit Thymian
Rosmarinkartoffeln

*

Grillkase & verschiedene Wirstchen

flr die kleinen — und auch Grofien
*

Auswahl hausgemachter Saucen
z.B. BBQ Sauce, Salsa Verde und Aioli

Dessert

Apfel Crumbel im Glas
Frozen Cheesecake
kihle Frucht Shooter mit Vanilleschaum
59,90 € p.Person

Gerne kdnnen Sie einzelne Gerichte auch tauschen oder wir erstellen lhnen die Gerichte ganz nach
Ihren Wlnschen.
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Weitere Hauptgange zur Wahl

e Putengeschnetzeltes in Waldpilzrahm

o Schweinefiletmedaillons mit Champignons

o Tafelspitz vom Kalb in Meerrettichsauce

e Hirschgulasch mit Trauben und Preiselbeeren dazu hausgemachte Spatzle (saisonal)
e Ragout von Atlantik-Fischen in Sauce Vin Blanc

e lachs-Spinat Lasagne

e Rinderroulade Klassik mit Rotkohl und KIéRen

e Cog au Vin vom Perlhuhn in Rotweinsauce

e Kalbsgeschnetzelte Ziricher Art

e Lachsfilet auf Blattspinat

e Hahnchenbrustfilet mit Tomate Mozzarella gratiniert
e Gratiniertes Ratatouille

e Blumenkohl mit brauner Butter nach Omas Art

e Gratinierter Hummer

e Gebackener Kurbis / Ras el Hanout / Rosinen

e Lachs-Spinat Lasagne

e Burgunder Braten / kraftige Jus / Champignons

e Zanderfilet / Dijon Senf Spitzkohl Gemiise

Weitere Suppen

e Saisonale Suppe / Blumenkohl / Tomate / Kurbis uvm.
e Minestrone nach Sardischer Art

e Hochzeitssuppe

e Hiihnersuppe

e Sauerampfer Cremesuppe mit griinem Pfeffer

e Spargelcremesuppe / Croutons / Schnittlauch

e Kartoffelcremesuppe / Speck / Croutons

Weitere Vorspeisen

e Carpaccio vom US-Beef / Rucola / Parmesan

e Vitello Tonnato / Thunfisch / Sardellen / Kapern

e Rosa Roastbeef / hausgemachte Remoulade nach alter Art
e Wildfanggarnele / Aglio e Olio

e Gerducherter & gebeizter Lachs / Meerrettich

e Bauernsalat /Oliven

e Spanische Croquetten / Aioli ohne Ei

e Gebackener Feta Kase

o Falafel
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e Austern / Roh oder gratiniert mit Comte und Spinat

Weitere Beilagen

Kartoffel Rosti / Kartoffel Gratin / Bouillion Kartoffeln
= Rosmarin Kartoffeln
= Ké&se Spatzle / Spatzle mit Speck und Zwiebeln

Weitere Desserts

= Tarte Tartin mit Vanilleeis vor den Gasten gestlirzt
= QOrangen Pita / Grand Marnier saisonale Friichte

= Warmer Apfelstrudel vor den Gasten serviert / Vanillesauce

Separat zu buchbar

Mitternachtssnacks

e Currywurst mit hausgemachter Currysauce

e  Mini Hamburger mit unserer Burger Sauce

e Gulaschsuppe nach ungarischer Art

o Auswahl verschiedener Flammkuchen

o Kasebrett mit unserem hausgebackenen Schwarzbrot

Kuchen

e Gedeckter Apfelkuchen mit Marzipan und Mandeln
e Unser luftiger Kdasekuchen

e Franzosischer Schokoladen Tarte

e Erdbeerboden mit Marzipan, Aprikose und Mandeln
e Groles Erdbeerherz

5,90 € p.P
7,90 € p.Stk.
7,90 € p.P.
17,00 p. Flamm
9,90 € p.P.

49,00 €
49,00 €
49,00 €
49,00 €
pro Person 7,90 €
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Finger Food zum Empfang

Auswahl unserer Flammkuchen

z.B. Elsasser Art, Sauerkrautfabrik, Ziegenkase
*

gebackene Garnele auf hausgemachter siiR-saurer Sauce
*

Lachs Crepinelle
geraucherter Lachs im Crepemantel mit Meerrettich —Cremé

Auswahl verschiedener Bruschetta Variationen
z.B. Tomate und Lachs-Ricotta Cremé, Ziegenkase, Oliventapenade
*

gefillte Rindercarpaccio’s

3-teiliges Programm 12,90 € p.Person
5-teiliges Programm 19,90 € p.Person

Fingerfood als Buffet

Mille Feuille vom Ziegenfrischkase und Antipasti Gemise
im Olivensud pochiertes Rinderfilet mit Olivencreme
Tatar vom Sockey-Wildlachs

Tatar vom Rind mit Salsa Verde und Croutons

*

Crispi Tuna mit Jalapenos
Cappuccino von Waldpilzen
Coquille St. Jaques auf Blumenkohlrisotto

Gambas in Sul3-Sauer-Sauce
auf Cocos-Gemise

*

geraucherter Norwegischer Lachs
mit Basilikum-Mayonnaise und Flusskrebsen

Kalbscarpaccio mit Ziegenkase aus der Vendeé
gefillt und Oliven-Tapenade

KloRchen von Edelfischen mit Krustentierschaum

*

hausgemachte Frikadelle von Rind und Kalb auf Gewdrzlinsen

*

warme Roulade von Label Rouge Geflligel auf Portweinschalotten
Yakitori vom Schwein in hausgemachter Backpflaumensauce

Pro Stiick 6,90 €

5-teiliges Programm 29,90 € p.Person
10-teiliges Programm 59,90 € p.Person
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A la Carte

Aperitif

N.V. Petit Vaux Brut

Sektmanufaktur Schloss Vaux, Rheingau
Verfuhrerische Aromen, die sowohl an exotische Friichte erinnern als auch an frisches heimisches Obst. Feine Wirzigkeit,
Schmelz und einzigartige Lange.

und

Vaux Traublein Bio
Sektmanufaktur Schloss Vaux, Rheingau
NULL ALKOHOL - TRIFFT FABELHAFTEN GESCHMACK

Vielschichtige Trauben-Aromen mit einem Hauch Cassis, umspielt von Getreideduft und Malznoten. Animierende Komposition
aus Frucht, elegant subtiler Frische, feiner Saure und Rasse. Ein Genuss-Spektrum aus Wirze, zurlickhaltender Sui3e und
belebender Perlage.

Je 39,00 € p.Flasche
Weine

Grauburgunder QbA trocken

Weingut Gies-Duppel, Pfalz, Deutschland
Reife Apfel, Mandeln und eine klar definierte Grauburgunderfrucht pragen diesen hervorragenden Allrounder.

30,00 p.Flasche

RM

Weingut Peth-Wetz, Rheinhessen, Deutschland
Facettenreicher Cuvée-Wein, komplexe und naturliche Strukturen, ungefiltert, mit groRer Fruchtigkeit und Eleganz

30,00 € p.Flasche

Anette Closheim Rose
Weingut Anette Closheim Nahe

Rosé trocken von Anette Closheim zeigt sich als fabelhafter Sommerwein: Ein verfihrerischer Duft von roten Sommerfriichten
wie Erdbeeren und Himbeeren. Auch am Gaumen zeigen sich diese fruchtigen Aromen wieder erfrischend lebendig, ohne Spitz
in der Saure zu wirken. Ein Rosé der Spaf macht - Ausprobieren lohnt sich!

30,00 € p.Flasche

Getrankepauschale Klein
(ohne Zeitbegrenzung

Lahnsteiner Pils, Bolten Ur Alt, Schofferhofer Weizen und Weizen alkoholfrei
Purezza Wasser Still & Sprudel, Coca-Cola, Cola light, Cola Zero, Fanta, Sprite, Safte
Alle Kaffeespezialitdten und HeilRgetranke
44,90 € p.Person
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Getrankepauschale Weinhof Voosen |
(ohne Zeitbegrenzung)

Lahnsteiner Pils, Bolten Ur Alt, Schofferhofer Weizen und Weizen alkoholfrei
Purezza Wasser Still & Sprudel, Coca-Cola, Cola light, Cola Zero, Fanta, Sprite, Safte
Alle Kaffeespezialitdten und HeilRgetranke

Weine

Grauburgunder QbA trocken

Weingut Gies-Duppel, Pfalz, Deutschland
Reife Apfel, Mandeln und eine klar definierte Grauburgunderfrucht pragen diesen hervorragenden Allrounder.

RM
Weingut Peth-Wetz, Rheinhessen, Deutschland

Facettenreicher Cuvée-Wein, komplexe und nattrliche Strukturen, ungefiltert, mit groRer Fruchtigkeit und Eleganz

Anette Closheim Rose

Weingut Anette Closheim Nahe
Rosé trocken von Anette Closheim zeigt sich als fabelhafter Sommerwein: Ein verfihrerischer Duft von roten Sommerfrichten
wie Erdbeeren und Himbeeren. Auch am Gaumen zeigen sich diese fruchtigen Aromen wieder erfrischend lebendig, ohne Spitz
in der Saure zu wirken. Ein Rosé der Spall macht - Ausprobieren lohnt sich!

54,90 € p.Person

Getrankepauschale Weinhof Voosen i
(ohne Zeitbegrenzung)

Lahnsteiner Pils, Bolten Ur Alt, Schofferhofer Weizen und Weizen alkoholfrei
Purezza Wasser Still & Sprudel, Coca-Cola, Cola light, Cola Zero, Fanta, Sprite, Safte
Alle Kaffeespezialitdten und HeilRgetranke

Weine

Grauburgunder QbA trocken
Weingut Gies-Duppel, Pfalz, Deutschland

Reife Apfel, Mandeln und eine klar definierte Grauburgunderfrucht pragen diesen hervorragenden Allrounder.

RM
Weingut Peth-Wetz, Rheinhessen, Deutschland

Facettenreicher Cuvée-Wein, komplexe und nattrliche Strukturen, ungefiltert, mit groRer Fruchtigkeit und Eleganz

Anette Closheim Rose
Weingut Anette Closheim Nahe

Rosé trocken von Anette Closheim zeigt sich als fabelhafter Sommerwein: Ein verfihrerischer Duft von roten Sommerfriichten
wie Erdbeeren und Himbeeren. Auch am Gaumen zeigen sich diese fruchtigen Aromen wieder erfrischend lebendig, ohne Spitz
in der Saure zu wirken. Ein Rosé der Spall macht - Ausprobieren lohnt sich!

Mix Getrénke
Hugo und Aperol Sprizz
(oder andere zur Wahl. Z.B. Limoncello Sprizz oder Lillet Wild Berry)

59,90 € p.Person
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Getrankepauschale Weinhof Voosen Il
(ohne Zeitbegrenzung)

Aperitif

N.V. Petit Vaux Brut

Sektmanufaktur Schloss Vaux, Rheingau
Verfuhrerische Aromen, die sowohl an exotische Friichte erinnern als auch an frisches heimisches Obst. Feine Wirzigkeit,
Schmelz und einzigartige Lange.

und

Vaux Traublein
Sektmanufaktur Schloss Vaux, Rheingau

NULL ALKOHOL - TRIFFT FABELHAFTEN GESCHMACK
Vielschichtige Trauben-Aromen mit einem Hauch Cassis, umspielt von Getreideduft und Malznoten. Animierende Komposition
aus Frucht, elegant subtiler Frische, feiner Saure und Rasse. Ein Genuss-Spektrum aus Wirze, zurlickhaltender Suiie und
belebender Perlage.
Der authentische Geschmack vom VAUX TRAUBLEIN kommt aus der Natur. Geschmacks- und Konservierungsstoffe sind bei
uns nicht drin. Die Zutaten sind kompromisslos Bio

Alkoholfreie Getranke und Bier

Lahnsteiner Pils, Bolten Ur Alt, Schofferhofer Weizen und Weizen alkoholfrei
Purezza Wasser Still & Sprudel, Coca-Cola, Cola light, Cola Zero, Fanta, Sprite, Safte
Alle Kaffeespezialitdten und HeilRgetranke

Weine

Grauburgunder QbA trocken
Weingut Gies-Duppel, Pfalz, Deutschland

Reife Apfel, Mandeln und eine klar definierte Grauburgunderfrucht pragen diesen hervorragenden Allrounder.

RM
Weingut Peth-Wetz, Rheinhessen, Deutschland

Facettenreicher Cuvée-Wein, komplexe und nattrliche Strukturen, ungefiltert, mit groRer Fruchtigkeit und Eleganz

Anette Closheim Rose
Weingut Anette Closheim Nahe

Rosé trocken von Anette Closheim zeigt sich als fabelhafter Sommerwein: Ein verfihrerischer Duft von roten Sommerfriichten
wie Erdbeeren und Himbeeren. Auch am Gaumen zeigen sich diese fruchtigen Aromen wieder erfrischend lebendig, ohne Spitz
in der Saure zu wirken. Ein Rosé der Spall macht - Ausprobieren lohnt sich!

Mix Getrédnke
Hugo und Aperol Sprizz

69,90 € p.Person
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Spirituosen, Longdrinks

Gin, Wodka, Whiskey oder ganz individuell nach lhren Vorstellungen und Wiinschen
Sie sagen uns welche Marke und Menge Sie wiinschen.

Wir berechnen ein Korkgeld von 30,00 € p.Flasche

Cocktails

Cocktail stellen wir mit lhnen gerne in einem persoénlichen Gesprach zusammen
und werden die richtigen fiir Sie finden.

Sprechen Sie uns an!!

Freie Trauungen

Sprechen Sie uns an

Unser Haus DJ Patrick
DJ + Technik
Fotobox buchbar
Und alles, was das Technik Herz begehrt
Sprechen Sie uns an fiir ein Angebot und Detaillierte Informationen zu Preisen & Technik

Egal ob eine verriickte Idee oder ein bestimmtes Budget!!!
Gerne erstellen wir lhnen auch Arrangements ganz auf Sie abgestimmt.
Sprechen Sie uns an.

Wir werden Sie begeistern.
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Statuten
Preis

Unsere Preise verstehen sich in Euro inklusive der giiltigen gesetzlichen Mehrwertsteuer. Wir
behalten uns jedoch bei langfristig getatigten Bestellungen, die langer als 2 Monate vor dem
Veranstaltungstermin liegen, oder in Fillen, die wir nicht selbst verschulden, eine Preisanpassung
je nach Marktlage vor.

Anzahl der teilnehmenden Personen

Wir benotigen bei jeder Veranstaltung, bei denen Speisen serviert werden, eine Garantieanzahl,
die uns bitte bis spatestens eine Woche vor der Veranstaltung bekannt gegeben wird. Diese Zahl
gilt als garantierte Mindestanzahl, fiir die unsere Mitarbeiter alle Vorbereitungen treffen. Diese
Mindestanzahl wird dem Veranstalter auf jeden Fall in Rechnung gestellt, eine dariiber hinaus
gehende Personenanzahl wird zusatzlich berechnet.

Anzahlung
Auf Grund der vielen Anfragen in unserem Haus bitten wie Sie um eine Anzahlung It. AGB’s.

Feuerwerkskorper

Es ist strikt untersagt, auf dem gesamten Geldnden im und um den Weinhof Voosen offenes Feuer
zu entfachen, Feuerwerkskoérper oder sonstige Brandkorper, zu ziinden.

AGBs

Wir erlauben uns an dieser Stelle darauf hinzuweisen, dass mit der Annahme des Angebotes die
zugrundliegenden AGB’s ausdriicklich anerkannt werden und damit einen integrierenden
Bestandteil der Vereinbarung bilden.

Druckfehler, Irrtiimer und Preisanderungen vorbehalten

Weinhof Voosen Restaurant & Weinbar
Denny Neumann
Voosen 51a
41179 Monchengladbach
Tel: 02161/581027
E-Mail: info@weinhof-voosen.de

Find us on .
Besuchen Sie uns auf Facebook

Face bOOk Weinhof Voosen Restaurant & Weinbar



